T— -
herzlich_ RESTAURANT ZUR BRUCKE
“willkomalens AARBERG

Gesamtverantwortung:
Brigit Briiderli und Marianne Schwab

es kochen fiir Sie:

Hans-Ruedi Stalder (ehemals kalten Herberge Roggwil)
Sepp Pelzmann (ehemals goldener Krug Suberg)
Beat Kunz (ehemals Wyhus zum Baren Minsingen)
Hanspeter Schmid
Fritz Habegger

bedient werden Sie von
Hermine, Christine, Ursula, Nese, Franciska und Viktoria

Wir alle wiinschen lhnen einen

Ay 4

VORSPEISEN UND SUPPEN

Blattsalat
mit unserem Hausdressing Fr. 7.50

Gemischter Salat
Bunter assortierter Salat Fr. 9.50

Nisslersalat mit Speck, Ei und Brotcroiitons
der beliebte Wintersalat mit unserem Hausdressing Fr. 10.50

Randen-Apfelsalat mit Speckwiirfeli
im Einmachglas serviert Fr. 9.50

ab 2 Personen: Blattsalat im ,,Locherbecki”
mit Radiesli, Sprossen, Krautern und gehacktem Ei
mit zwei verschiedenen Dressings
Fr. 8.50 pro Person

Kleines Rindstatar

dazu Toast und Butter Fr. 19.—
Kraftige Rinderbouillon mit Ei oder Sherry Fr. 7.50
Griinpfeffersuppe

mit Feigen, Curry und Kokos Fr. 9.—



~FEUER UND FLAMME"

»Flambi-Spiess”
Schweinsfilet-Médaillons am Tisch flambiert
(200 g Fleisch am Spiess) dazu Calvados-Sauce
Kartoffelkroketten und Gemiise
Fr. 28.—

HAUPTSPEISEN

Geschnetzelte Kalbsleber
mit einer feinen Butter-Résti

Suure Mocke
Kartoffelstock und Gemdiise

Rindszunge an Kapernsauce
mit Kartoffelstock

Gebratenes Zanderfilet mit Krautersauce
auf Blattspinat mit Reis

Kalbshaxe Cremolata
mit breiten Nudeln

Kalbs-Wienerschnitzel
mit Pommes Frites und Gemlise

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

22.—

24.—

22.—

24.—

26.—

29.—

AUS GROSI’S KUCHE

,Bruggli-Hack-Stockli“
(hausgemachter Hackbraten)
mit Nidlepilzsosse, Nudle u Gmiies
Fr.24.—

Pastetli mit Kalbfleischkiigeli
und Champignons an Rahmsauce
Pommes Frites und Erbsli mit Riiebli
Fr.22.--
als vegetarische Variante:
mit Pilzsauce:

Fr. 18.50

Das lhnen servierte Fleisch stammt aus der Schweiz
Bendtigen Sie Informationen Uber Zusatzstoffe
und Allergene in unseren Speisen?

Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team




