GEWOLBEKELLER - stadtplatz 58/60 - 3270 Aarberg
VARIANTE 1 (ab 20 - 40 Personen)

unter dem Motto ,,lassig — cool — ungezwungen

«“

Es stehen Sitzgelegenheiten wie auch Stehtische
zur Verflgung.

Eine Raucher-Lounge (mit Wolldecken)

wird beim Eingang zum Keller bereitgestellt

Die Getranke werden auf der Bar und
eisgekihlt im Brunnen zur Selbstbedienung
angeboten

PARTY-SERVICE ,,FELIX DER FLIEGENDE KOCH"
Restaurant zur Briicke, Stadtplatz 62, 3270 Aarberg
—_— Felix + Brigit Bruderli, Tel. 031 311 26 87, fliegenderkoch@bluewin.ch; www.derfliegendekoch.ch

Geniessen Sie kulinarische Kostlichkeiten von unserem

Stehbuffet
Vorspeisenbuffet wird zum Apéro serviert
Rindstatar im Glas, Rauchlachsrose auf Toast, Thonmousse im Glas, Bindnerfleisch, Rohschinken,
Hobelkase, Pouletsalat mit Avocados, Wraps gefiillt mit Rohschinken und Frischkase,
Cherrytomaten und verschiedene Antipasti
Kleine Brotli
* %
Hauptspeisenbuffet
Kalbsgeschnetzeltes mit Morcheln, Scampis siiss-sauer,
Pouletgeschnetzeltes an roter Currysauce mit Gemuse
Gebratener Reis, Mini-Penne
* %
Dessertbuffet
Passionsfruchtmousse mit Mangospiegel im Glas, Birnen-Panna-Cotta mit Chocospiegel im Glas,
Beurre-Noisette-Geback, Tirami-Su, kleine Meringues mit Rahm, gebrannte Creme im Glas
Kaseplatte (Hart- und Weichkdse; mundgerecht geschnitten) garniert mit Trauben, Nissen und Kimmel

auf der Bar stehen zur Selbstbedienung bereit:
Weindegustation mit zwei verschiedenen Weissweinen und vier verschiedenen Rotweinen
Mineralwasser nature mit und ohne Kohlensaure
Coca Cola, Cola Zero, Rivella und Citro
Kaffee/Tee

im mit Eiswiirfeln gefiillten Brunnen bedienen Sie sich mit drei verschiedenen Bieren

Preis: Fr. 92.-- pro Person
In diesem Preis inbegriffen sind samtliche Kosten wie Kellermiete, Material-, Personal- und Transportkosten,
Apéro, Stehbuffet, Getranke (Wein, Mineralwasser, Bier und Kaffee/Tee), MWSt



GEWOLBEKELLER - stadtplatz 58/60 - 3270 Aarberg

VARIANTE 2 (ab 20 - 40 Personen)

unter dem Motto ,,wahrschaft und gemiitlich”

Der Apéro wird im Freien beim Kellereingang serviert
Bedienen Sie sich mit kulinarischen Kostlichkeiten
am Buffet

Das Essen und die Getranke geniessen Sie an den
weihnachtlich dekorierten Tischen im Keller

PARTY-SERVICE ,,FELIX DER FLIEGENDE KOCH“
Restaurant zur Briicke, Stadtplatz 62, 3270 Aarberg
— Felix + Brigit Briderli, Tel. 031 311 26 87; fliegenderkoch@bluewin.ch; www.derfliegendekoch.ch I

zum Apéro servieren wir lhnen im Freien:

Gliihwein und Apfelpunsch
Kleine Schinkengipfeli, Nussli und Mandarinen

anschliessend geniessen Sie unser ,,Chlouse-Buffet”:
Salatbuffet mit zwei verschiedenen Blattsalaten,
zwei verschiedenen Dressings, gehackten Eiern, Brotcroltons und gehackten Zwiebeln
und vier verschiedenen gemischten Salaten
Dunkles und weisses Schraubenbrot
* %k
Fondue Chinoise (Rinds- und Pouletfleisch in Wiirfel geschnitten)
Verschiedene Saucen und Garnituren
Reis und Pommes Chips

* %

Dessertbuffet mit slissen Ueberraschungen

zum Abendessen servieren wir lhnen:

Weisswein: Chasselas Weinbau Cordula Morgenegg-Posch in Flaschenqualitat
Rotwein: Zweigelt Weinbau Cordula Morgenegg-Posch in Flaschenqualitat
Mineralwasser nature mit und ohne Kohlensaure
Coca Cola, Cola Zero, Rivella und Citro
Bier Feldschlésschen
Kaffee/Tee

Preis: Fr. 94.-- pro Person
In diesem Preis inbegriffen sind samtliche Kosten wie Kellermiete, Material-, Personal- und Transportkosten,
Apéro, Chlouse-Buffet, Getranke (Wein, Mineralwasser, Bier und Kaffee/Tee), MWSt



GEWOLBEKELLER - stadtplatz 58/60 - 3270 Aarberg

VARIANTE 3 (ab 20 - 40 Personen)

unter dem Motto ,,gediegen und festlich”

Der Apéro wird bei der Bar und der Lounge serviert
Bedienen Sie sich mit kulinarischen Kostlichkeiten

am Buffet
Das Essen und die Getranke geniessen Sie an den
weihnachtlich dekorierten Tischen im Keller

PARTY-SERVICE ,,FELIX DER FLIEGENDE KOCH“
Restaurant zur Briicke, Stadtplatz 62, 3270 Aarberg
_— Felix + Brigit Briiderli, Tel. 031 311 26 87; fliegenderkoch@bluewin.ch; www.derflie

zum Apéro servieren wir lhnen:

Prosecco, Weisswein, Bier, Orangenjus und Mineralwasser
Blatterteiggeback

anschliessend geniessen Sie unser Buffet ,,Felix der fliegende Koch“:
Gerducherter Lachs mit Meerrettichschaum, gerducherte Forellen-
filets, Krevettensalat mit Cocktailsauce, Rohschinken, Biindner-
fleisch, Hobelkase, Melonen, Salatbuffet
Dunkles und weisses Schraubenbrot
%k
Roastbeef nach englischer Art mit Sauce Béarnaise
Kartoffelgratin
Saisongemiise
%k
Kaseplatte, Schokoladenmousse, frischer Fruchtsalat, Tirami-Su,
Apfelkuchen, gebrannte Creme, Meringues mit Rahm, Schwarzwalder Torte

zum Abendessen servieren wir lhnen:
Weisswein: Chardonnay Alois Lageder in Flaschenqualitat
Rotwein: Ripasso Valpolicella in Flaschenqualitat
Mineralwasser nature mit und ohne Kohlensaure
Coca Cola, Cola Zero, Rivella und Citro
Bier Feldschlésschen
Kaffee/Tee

Preis: Fr. 98.-- pro Person
In diesem Preis inbegriffen sind sémtliche Kosten wie Kellermiete, Material-, Personal- und Transportkosten,
Apéro, Buffet ,Felix der fliegende Koch”, Getrinke (Wein, Mineralwasser, Bier und Kaffee/Tee), MWSt




